
Cépages
55% Grenache
35% Syrah
10% Cinsault

Appellation
AOP Côtes du Rhône

Terroir
Sols argilo-calcaires

Vendanges
Égrappage et macération de 10/12 jours, 
extraction douce et maitrise des températures 
pour préserver le fruit.

Élevage en cuve

Dégustation
Nez  fruité épicé, arômes délicats de petits fruits 
rouge (cassis, mûres) avec des notes d’épices et 
de garrigue.

La bouche est ronde, les tanins fondus et 
soyeux. Un Côtes du Rhône frais, souple et 
digeste, parfait en toute occasion.

Température 
de service conseillée
16 °C

Accords mets & vins
À venir
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